
Ingrediënten Instructies

175 gram ongezouten boter
200 gram pure chocolade
4 eieren
250 gram lichtbruine suiker
1 theelepel vanille-extract
100 gram bloem
25 gram cacaopoeder
Een snuifje zout

Vet een vierkant bakblik in en bekleed
de vorm met bakpapier
Verwarm de oven op 180°C
Smelt de boter samen met de
chocolade in de microgolfoven of in
een pannetje
Meng de eieren, suiker en vanille in een
kom tot een bleke massa
Meng het chocolademengsel met een
spatel bij de eieren.
Voeg de bloem, het cacaopoeder en het
zout toe. Meng dit tot er geen droge
bloem meer te zien is.
Schenk het mengsel in het bakblik en
bak 20 tot 25 minuten. De brownie moet
een korstje hebben, maar in het midden
moet er nog wat beweging in zitten.

Brownies

HET FAVORIETE BROWNIE RECEPT VAN SARAH


